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Proteinas
» Unido de moléculas de aminodcidos.
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Proteinas Proteinas
- Desnaturagdo: modificagdo na conformacdo
da proteina ( 1 temperatura). »Fungdes:
* Estruturais:
- - Coldgeno.
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':. ) - Actina e Miosina.
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S W W prjoina desnaturada - Albumina.
Proteina na forma original
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Proteinas

»Fungdes:
* Protegdo:

- Anticorpos.

* Transporte:

- Hemoglobinas.

Hemdcia

Proteinas

»Fungdes:

* Catalisadora:
- Enzimas: toda enzima é proteina,
mas hem toda proteina é enzima.
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Gubatrato antrando na Gomplexa Camplexo Produtoa deixando o
cantro activa d i imes M| centro activo da enzima

Energia livre ——————
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Fatores que alteram a velocidade
das enzimas

GRAFICO DA AGAO ENZIMATICA EM FUNGAO DA TEMPERATURA

agdo enzimatica
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Fatores que alteram a velocidade
das enzimas

L. 1Subitratol

Grdfico da aglio enzimdtica em fungdo da [ ] de substrato.

Fatores que alteram a velocidade

das enzimas
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Grdfico da acdio enzimdtica em fungdo do pH.




